
 
 

 

 

 

DUAS QUINTAS 
Tinto 2005 
  
 
 

 
O VINHO 
O Duas Quintas Tinto é um vinho do Douro Superior, proveniente da 
Quinta de Ervamoira (150 metros de altitude) e da Quinta dos Bons 
Ares (600 metros de altitude) e é elaborado com castas tradicionais 
que exprimem o potencial desta sua região. 
 
O ANO 
2005 foi um ano que produziu vinhos bons e interessantes, apesar das 
condições extremamente secas. 
Os vinhos mostravam sinais de grande stress no final de Agosto. 
O último Inverno tinha sido extremamente seco. Houve uma grande 
preocupação relativamente à vindima desse ano quando Agosto 
chegou ao fim sem sinais de chuva. 
No início de Setembro o tempo alterou-se e uma chuva constante caiu 
durante alguns dias da colheita. A chuva deu lugar a um céu limpo, 
oferecendo as condições ideais, noites frescas e orvalho intenso, para 
o resto da vindima. 
 
VINIFICAÇÃO 
Vindimadas manualmente em caixas de 150kg, as uvas desengaçadas 
fermentam em cubas de inox com controlo de temperaturas. As uvas 
maceraram o tempo necessário para se conseguir um vinho com a 
estrutura e o corpo desejado. Após fermentação maloláctica em cubas, 
20% da produção passa a barricas de carvalho francês e a restante fica 
em cubas de inox. O vinho é engarrafado 18 meses depois. 
 
NOTAS DE PROVA 
Cor brilhante e límpida, de um ruby intenso, com reflexos vermelhos. 
Muito aromático, este vinho apresenta um grande peso de fruta 
madura, equilibrado por notas frescas e balsâmicas típicas do Douro. 
Paladar equilibrado e elegante, apresenta na boca uma complexidade 
interessante, guardando sempre a finesse que o caracteriza. 
Final de boca persistente e muito agradável. 
 
GASTRONOMIA 
Liga muito bem com carnes e caça em geral, enchidos e pratos fortes. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CASTAS 
      Touriga Nacional (20%) 
      Touriga Francesa (40%) 
       Tinta Roriz (40%) 

 

CONSERVAÇÃO 
Guardar a garrafa deitada em local fresco, 
seco e ao abrigo da luz. 

 

TEMPERATURA 

 17ªC – 19ªC | 62,6ªF – 66,2ªF 
 

Álcool 13,5% vol.  

Acidez Total 5,1 g/l  
pH 3,7     

 

“…equilibrado e elegante…” 


