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“E um vinho muito complexo e cristalino no nariz,
apresenta flores doces e citrinos maduros.”

O VINHO

A marca Duas Quintas é sindnima de blend (Quinta de Ervamoira e Quinta dos
Bons Ares): de terras de baixa e de alta altitude, de maturacdo e de frescura,
de xisto e de granito. O Reserva Branco é um retrato perfeito do nosso terroir,
puro, honesto e surpreendente pela sua frescura natural e pela sua elegancia.
Um vinho com uma personalidade Unica. Um vinho para ser apreciado desde
jovem e com grande capacidade de envelhecimento.

O ANO

O ano viticola de 2022 foi um ano extremamente seco, de precipitacdo inferior
a metade da do ano agricola anterior.

Na Quinta de Ervamoira, o Verdo foi ligeiramente mais ameno do gue na
Quinta dos Bons Ares, na gual as temperaturas atingiram valores elevados, do
final da Primavera ao final do Verao.

Apesar das temperaturas altas e da seca severa, que favoreceram a sanidade
das uvas, a maturacdo foi diferente do normal, com menor guantidade de
acucar, que se traduziu em niveis alcodlicos e de acidez mais reduzidos, mas
de maior concentracdo e volume.

O Duas Quintas Reserva Branco, protagonista do reflexo do que melhor
produzimos em cada ano, mantém a personalidade de grande elegancia e
equilibrio, que o define.

VINIFICACAO

Seleccionamos, nas nossas Quintas de Ervamoira e dos Bons Ares, as uvas das
melhores parcelas para o Duas Quintas Reserva Branco 2022. Sdo realizadas
inUmeras provas de bagos até ser encontrado o momento ideal para vindimar.
As uvas sdo vindimadas manualmente e transportadas para a adega em
pequenas caixas, separadas segundo a casta e a parcela. Depois de uma
maceracao de cacho inteiro, a frio, por um periodo de cerca de 24 horas, as
uvas sdao prensadas, sem esmagar nem desengacar, de uma forma
extremamente suave para preservar a frescura e a pureza do terroir. O mosto
limpo fermenta em cubas de inox (75%) e em cascos de carvalho (25%) francés
e austriaco de diferentes capacidades, onde estagia durante 9 meses sob as
borras finas. Este vinho foi engarrafado em Maio de 2023.

NOTAS DE PROVA

Cor amarelo palido com reflexos dourados. Os aromas sédo frescos com grande
vivacidade. E um vinho muito complexo e cristalino no nariz, apresenta flores
doces e citrinos maduros. Bergamota e marmelo sdo alguns dos aromas que
podemos destacar da enorme complexidade aromatica deste Duas Quintas
Reserva Branco 2022. A textura é muito suave em boca, com volume e fruta
madura. O final € longo, preciso e harmonioso.

GASTRONOMIA
Recomendamos com crustaceos, cozidos ou grelhados, peixe galo grelhado e
robalo no forno. Também com queijo de ovelha meio curado.
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CASTAS

Rabigato (85%)
Gouveio (10%)
Arinto (5%)

CONSERVACAO

B Guardar a garrafa deitada em local
fresco, seco e ao abrigo da luz

TEMPERATURA

i 102-122 C/542-572F

Contém sulfitos
Alcool 13% vol.
Acidez Total 5,4 g/I
pH 3,26
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