
 
 

 

 

 

DUAS QUINTAS 
Branco 2007 
 

 
 
 
 
O VINHO 
O Duas Quintas branco é um vinho do Douro Superior, elaborado com 
castas tradicionais, que exprimem o potencial desta sub-região.  
É um branco estruturado, gorduroso, mas igualmente fino e elegante.  

 
O ANO 
Novembro e Fevereiro foram muito chuvosos, bem como o mês de 
Maio. Junho foi igualmente pluvioso e fresco, em especial no Douro 
Superior, o que permitiu uma maturação lenta e progressiva das uvas 
das nossas quintas, que atingiram o seu estado ideal com as subidas de 
temperatura verificadas no início de um Setembro, seco e quente. Esta 
evolução da maturação permitiu atingir um nível de equilíbrio 
acidez/açúcar óptimo, força e uma grande expressão aromática nas 
uvas, características que definem os vinhos de 2007. 
 
VINIFICAÇÃO 
As uvas são vindimadas manualmente e transportadas até ao centro de 
vinificação em pequenas caixas. Após selecção na recepção da adega, 
as uvas são diferentemente vinificadas segundo a casta e a parcela; 
85% do mosto foi obtido por prensagem directa e 15% por drenagem 
após maceração pelicular. O mosto limpo fermentou em cubas de inox 
(80%) a baixa temperatura e em cascos de carvalho francês (20%).  
O vinho foi engarrafado na primavera de 2007.    
 
NOTAS DE PROVA 
Límpido e brilhante, apresenta uma cor dourada, com tonalidades 
esverdeadas.  
No nariz inicia um aroma doce de rosas brancas e amarelas, pêssegos 
e damascos, que deixa lugar a complexas notas minerais.  
Na boca passa de uma entrada cheia e redonda para uma projecção 
longa e fresca, com sabores citrinos e minerais.   
 
GASTRONOMIA 
Ideal para acompanhar qualquer tipo de marisco e peixe, 
particularmente grelhado. Recomendamos igualmente como aperitivo, 
com entradas ligeiras, saladas e pratos à base de frango ou peru. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

CASTAS 
           Viosinho (50%) 
           Rabigato (30%) 
           Arinto (20%) 
 

CONSERVAÇÃO 
            Guardar a garrafa deitada em local  

    fresco, seco e ao abrigo da luz. 

 

TEMPERATURA 

 11ªC – 13ªC | 51,8ªF – 55,4ªF 
 

Contém sulfitos. 

Álcool 13,5% vol.  

Acidez Total 5,8g/l  

pH 3,4 

 

 

 

 


