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“ .Volume, intensidade de fruta e taninos
maduros.”

O VINHO

O Duas Quintas Tinto € um vinho do Douro Superior, proveniente da
Quinta de Ervamoira (150 metros de altitude) e da Quinta dos Bons Ares
(600 metros de altitude) e é elaborado com castas tradicionais gque
exprimem o potencial desta regido especial.

O ANO 3 RAMOS PINTO
2020 foi um ano com o ciclo vegetativo consideravelmente precoce, ‘
fendmeno provocado pelas temperaturas amenas no final do Inverno e DOURO 2020
inicio da Primavera. Até Maio, o volume de precipitacdo foi superior ao L

do ano anterior. O final da Primavera e todo o Verdo foram muito secos o
e guentes. Houve um desacelerar da maturacao, devido as temperaturas
elevadas, contudo, castas como a Touriga Nacional, principal casta do
Duas Quintas Tinto, a Tinta da Barca, a Tinta Roriz e o Tinto Cao tiveram
boa resisténcia. Algumas parcelas da casta Touriga Francesa tiveram
mais dificuldade, sofrendo desidratacdo e perda de frescura. No balanco
do ano, apesar de uma producao nao superior a meédia, os vinhos estao
concentrados e com excelente expressao aromatica.

VINIFICACAO

Parcela a parcela, as uvas sdo provadas sucessivamente no campo até
ser encontrado o momento ideal para vindimar. Chegadas a adega, as
uvas separadas por casta e parcela, sdo desengacadas, suavemente
esmagadas e dirigidas para diferentes vasilhas de fermentacéao - lagares
de granito, balseiros de carvalho, cubas de betdo e de inox. O
conhecimento profundo das nossas parcelas permite-nos escolher qual
a vasilha e tipo de fermentacdo mais adequado. O tempo de maceracao
entre o mosto e as peliculas é prolongado, para se conseguir 0 corpo e

estrutura desejados. Apods a fermentacdo malolactica, 20% do vinho CASTAS
. . N o . . Touriga Nacional (58%)
estagia em barricas de carvalho francés, 30% em toneis e balseiros do Touriga Franca (24%)

i i 0, H Castas tradicionais durienses (18%)
mesmo tipo de madelra‘e Os restantes 50% em cuba_s de inox durante CTinta Roriz Tt da Barce, Tint
cerca de 12 meses. Este vinho foi engarrafado entre Maio e Julho de 2022. Barroca, Sousao, Tinto Cdo, Tinta Amarela.

CONSERVAGAO

Guardar a garrafa deitada em local fresco,
NOTAS DE PROVA BD=-seco e ao abrigo da luz
Cor tinta, brilhante e com reflexos de grenat. Aroma profundo e
concentrado. No nariz, destacam-se aromas de frutos maduros, como TEMPERATURA
amoras e cerejas, aromas doces de violetas e notas frescas de esteva e 1 162C —182C | 60,8F - 64,4°F
eucalipto. Na boca, destaca-se a sensacdo de volume, a intensidade de

; i 4 Alcool 15% vol.

fruta e os taninos maduros. O final é longo e fresco. ACdez Total 5.3 o/

pH 3,85
GASTRONOMIA

E uma excelente companhia de leitura, conversa com familia, amigos e
como aperitivo. O Duas Quintas Tinto acompanha carne grelhada, peixe
assado ou gueijo de ovelha.
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