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ESTABLISHED 1880

RAMOS PINTO
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LE VIN
Il s'agit d'un de Porto blanc jeune et fruité. Vin
idéal a boire frais..

VINIFICATION

Fermentation avec macération pelliculaire
partielle.

PORTO FINE WHITE

NOTES DE DEGUSTATION

Robe jaune doré.

Son arbme, a la fois fin et intense, présente
une certaine complexité. Les ardbmes
d’agrumes se mélent & un discret nectar de
miel et d’amandes.

Au palais, l'attague est fraiche et délicate.
Délicieuse combinaison d'effluves de résine et
d’arémes beurrés.

GASTRONOMIE

Apéritif, | accompagne trés agréablement
une entrée des fromages de chévre a pate
molle ou une soupe de melon.

“.fraiche et délicate.”

CEPAGES
Codega
Viosinho
Rabigato
Arinto

CONSERVATION

endroit frais, sec et a l'abri de la

i Conserver la bouteille debout dans un
—  lumiére

TEMPERATURE
1 6°-10°C| 42,8°F - 50°F

RAMOS PINTO

E€STABLISHED 1880

Contient sulfites.
Alcool 19% vol.
Acidité Totale 3,3 g/
pH 3,58

gz 77N Degré Baumé 2,5
FINE WHIEE Sucré réducteurs 87 g/l
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