RAMOS PINTO

DUAS QUINTAS RESERVA
TINTO 2022

“Extremamente elegante e fino. Final longo, taninos
muito suaves e uma frescura mineral que refresca.”

O VINHO

O Duas Quintas Reserva Tinto exprime a forca e a complexidade do Douro
Superior, e a exceléncia e elegancia dos vinhos da casa Ramos Pinto. O
equilibrio do blend ¢ atingido a partir de vinhos provenientes de duas quintas -
Quinta de Ervamoira e Quinta dos Bons Ares - situadas a baixa (200m) e alta
(600m) altitudes e com solos de xisto e granito, respectivamente.

O ANO

O ano viticola de 2022 foi um ano extremamente seco, de precipitacdo inferior
a metade da do ano agricola anterior.

Na Quinta de Ervamoira, o Verdo foi ligeiramente mais ameno do gue na
Quinta dos Bons Ares, na qual as temperaturas atingiram valores elevados, do
final da Primavera ao final do Verao.

Apesar das temperaturas altas e da seca severa, que favoreceram a sanidade
das uvas, a maturacdo foi diferente do normal, com menor quantidade de
acucar, que se traduziu em niveis alcodlicos e de acidez mais reduzidos, mas
de maior concentracdo e volume. Foi um ano dificil, em termos de viticultura,
no entanto, o Duas Quintas Reserva Tinto 2022 ¢ um vinho de grande
complexidade e harmonia entre concentracao e frescura.

VINIFICACAO

As uvas, provenientes de parcelas escolhidas das nossas Quintas de Ervamoira
e dos Bons Ares, foram vindimadas e seleccionadas manualmente, em caixas
de pequeno volume. As uvas da Quinta de Ervamoira foram vinificadas em
lagares de granito e as da Quinta dos Bons Ares em cubas de betdo e de
madeira. Apds prensagem, o vinho realizou a fermentacdo malolactica em
tonéis de 6.000 a 10.000 litros. Durante 16 meses estagiou em tonéis (70%) e
em barricas de carvalho francés novas (20%) e de um ano (10%). O vinho foi
engarrafado em Junho de 2024.

NOTAS DE PROVA

Cor limpida e brilhante, rubi, com reflexos vermelho-vivo. Aroma profundo e
maduro, em que se destacam frutas maduras como a ameixa, a groselha e as
amoras. A medida que vai abrindo, sobressaem aromas mais frescos e doces,
como violetas e esteva, caracteristicos da Touriga Nacional, que é a casta mais
presente no blend. A madeira estd bem integrada, com sensacdo adocicada de
coco e um toque fumado. Em boca, é extremamente elegante e fino. A entrada
é suave, com fruta mais fresca, como framboesas e morangos, a destacar-se.
Final longo, com taninos muito suaves e uma frescura mineral que refresca.

GASTRONOMIA

Recomendamos experimentar o Duas Quintas Reserva 2022 com carne
vermelha grelhada, como o chuletén de boi maturado ou posta mirandesa. E
excelente com bacalhau assado no forno, bochechas de porco estufadas com
vinho tinto, perd recheado ou moussaka com carne e beringela. Queijo da Serra
da Estrela.

CASTAS

Touriga Nacional (75%)

Touriga Francesa (18%)

Tinta da Barca (7%)
CONSERVACAO
E=- Guardar a garrafa deitada em local

fresco, seco e ao abrigo da luz..
TEMPERATURA

i 16°C -18°C | 60.8°F - 64,4°F

Contém sulfitos
Alcool 13,5% vol
Acidez Total 5,4 g/I
pH 3,67

QUINTA QUINTA DO QUINTA DOS
DA URTIGA BOM RETIRO BONS ARES

REGIAO DEMARCADA
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